PREFEITURA DE SAO JOSE DOS CAMPOS

RELATORIO DE EXECUGAO
Periodo de 01/09/2022 a 30/09/2022

Projeto: VAPI- CEDIN Joana Mattar de Oliveira - TC n° 03/2022

a. Numero de criangas atendidas no més: 276

b. Atividades Extra Plano de trabalho

Atividade realizada: Reunido de diretoras da VAPI '

Descrigdo: Reunido de Diretoras da VAPI, no dia 14/9 as 13h no CEDIN Joana Mattar
de Oliveira, com as 5 diretoras e a presengca da dirigente Tatiana e Coordenadora
administrativa Betania, para alinharmos alguns assuntos:

e Formacéao da cozinha com a nutricionista Camila.

e \Visita do responsavel da merenda na escola: acompanhar, conferir, tirar duvidas e

registrar qualquer alteragdo na cozinha.
Encontro pedagdgico.
e Organizar a semana da crianga.

Atividade realizada: Reunido no CEDEMP (Centro de Educagao Empreendedora)

Descricao: No dia 16/09 as diretoras tiveram reunido no CEDEMP com a responsavel do
planejamento escolar para termos orientagdes sobre a Conferéncia e retificagdo do censo
escolar 2022.

Atividade realizada: Reunido de diretoras e secretarios para portaria matricula 2023

Descrigao: No dia 26/09 as Diretoras e secretarios foram convocados para uma reuniao
com a responsavel do planejamento escolar no CEDEMP as 13h:30min. Assunto: Portaria de
matricula 2023

c. Brigada Contra Dengue

A escola teve a visita dos agentes responsaveis contra a dengue, e fui orientada a mandar
email para o ccz@sjc.sp.gov.br ou jec.ccz@sjc.sp.gov.br para mandar o manual, decreto,
declaragao de instituicdo, mapa de risco, check list e o registro de atividades educativas para
organizar a escola. A equipe foi organizada com 5 pessoas para ser brigadista. Sdo elas:
Bianca, Flavia, Roseli, Breno e Thais.

Realizamos uma vistoria pela escola junto com os agentes onde recebemos algumas
orientagdes como: tapar os buracos de parafusos dos brinquedos, limpar as canaletas para
néo deixar agua parada, e organizar as tartarugas de plastico e brinquedos.

A pasta de Brigada contra a Dengue esta em fase de preparacgao.

Meta 02: OFERECER EDUCAGAO DE QUALIDADE AS CRIANCAS DE 0(ZERO)A 5
(CINCO) ANOS DA REGIAO DO MUNICIPIO NA QUAL O CEDIN ESTA INSERIDO.
Etapa 03: FORMACAO DA COZINHA.
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Atividade C: Oferecer formagdo de boas praticas de manipulagdo, preparo e
armazenamento de alimentos.

Descrigdo: No dia 21/09 a nutricionista Camila esteve na unidade escolar as 15h30min
para dar formag&o para as 2 cozinheiras e 4 auxiliares de cozinha com duragéo de 1h.

Foram dadas orientagdes sobre as boas praticas de manipular, preparar e armazenar os
alimentos das criangas de forma correta, conseguindo uma alimentacéo de boa qualidade.

A formadora apresentou slides de como se deve entrar na cozinha: utilizando touca,
roupa propria, sapato, higienizagdo das méos, entre outros. Apods realizado todo este
procedimento mostrou como se deve manipular os alimentos. Em toda area de manipulacao
devera existir um local para higienizacdo das maos, como realizar o descongelamento dos
alimentos, n&@o recongelar os alimentos. No armazenamento, as cozinheiras e auxiliares
aprenderam que ndo se pode conter caixas de madeira, ¢ importante separar géneros
alimenticios dos produtos de limpeza e que os produtos devem ser armazenados em
estrados de plastico. No preparo, fazer o corte dos alimentos em tamanho adequado para
cada idade, selecionar os produtos, legumes, tubérculos e ovos devem ser servidos cozidos,
nunca reutilizar alimentos ja servidos, utilizar utensilios de cada longo.

No final da formag&o abriu um roda de conversa para esclarecer algumas duvidas.

Meta 04: IMPRIMIR INTENCIONALIDADE EDUCATIVA AS PRATICAS
PEDAGOGICAS, ORGANIZANDO EXPERIENCIAS E VIVENCIAS EM SITUAGOES
ESTRUTURADAS DE APRENDIZAGEM

Etapa 01: ESCUTA DAS CRIANCAS.

Atividade B: Validar as manifestagdes das criangas em relacdo ao planejamento dos
espagos, ambientes e cantos que compéem as salas de aula, de acordo com a proposta
pedagogica da Secretaria de Educagio.

Descrigao: As professoras e educadoras foram orientadas em TFC (Trabalho de
Formagéo Continuada) para observarem o desenvolvimento de cada sala e através disso
fazer semanarios com atividades de interesse que cada turma demonstrou ou até mesmo
para atingir um maior desenvolvimento.

Sabemos o quanto uma escuta sensivel promove o protagonismo das criangas. Durante o
més de Setembro cada sala colocou em pratica tudo que foi observado e realizaram
atividades de experimentagdo, texturas, exploragdo de objetos musicais, as criangas se
expressaram através de desenhos os sonhos que desejam realizar, desafiaram o préprio
corpo para passar por obstaculos, o interesse por histérias e livros que tiveram a
oportunidade de escolher e levar para casa.

Com a escuta € importante compreender como as criangas se expressam, por isso
a escuta se faz tdo importante nesta faixa etaria. E através desta manifestacdo
realizamos atividades onde as criangas tiveram uma grande participacdo tanto na

escuta quanto na execugéo.

Meta 04: IMPRIMIR INTENCIONALIDADE EDUCATIVA AS PRATICAS
PEDAGOGICAS, ORGANIZANDO EXPERIENCIAS E VIVENCIAS EM SITUAGCOES
ESTRUTURADAS DE APRENDIZAGEM

Etapa 01: ESCUTA DAS CRIANCAS.

Atividade C: Avaliar junto as criangas as propostas desenvolvidas.

Descrigdo: Os professores estdo presentes no cotidiano da crianca e
acompanham de perto cada desenvolvimento que mudou bastante do comeco da
ano até agora, ficam atentas & maneira que cada aluno interage com os colegas,
com as professoras durante as aulas e como reagem nas atividades propostas.

A partir desta avaliagdo, sera possivel identificar qual area do conhecimento o
aluno tem mais facilidade em apropriar-se, bem como conhecer aquelas que
apresentam alguma necessidade educacional. Esse processo permite o acesso as
potencialidades e dificuldades deles, e possibilita o direcionamento do planejamento
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de forma favoravel ao ensino-aprendizagem e desenvolvimento individual. Por isso
neste més as atividades foram realizadas com bastante intencionalidade nas
experimentacgdes, desafios e respeito.

A avaliagao aconteceu processualmente ao longo da elaboragao das propostas
no semanario de acordo com o planejamento, a partir da escuta e observacéo das
professoras que propunham a continuidade das propostas considerando a escuta
feita e o interesse das criancgas.

e A equipe da cozinha compreendeu todos os cuidados de manipulagdo, preparo e
armazenamento de alimentos seguindo as orientacdes.

e Através da escuta realizada com as criangas, as professoras € educadoras estéao
atentas para inovar cada atividade ou agao.

e Equipe concentrada para compreender os avangos e necessidades de cada crianga.

e A equipe da cozinha garantiu a realizar a manipulagéo, preparagao e armazenamento
de alimento nas refeicdes das criancas de forma correta.

e Professoras e educadoras seguras com relagao ao planejar e executar uma atividade
com a crianga, pois compreende as limitagées de cada criancga.

e Criangas com interesse de trocar experiéncias entre professora e aluno,
oportunidades de interagao.

Res avel Técnico
CPF 3202591852 CPF  (laudineia Geni Ap. Braga
RG 2S.243. 224-( RG RG: 35.297.744-9

Diretora de Escola

Eu, Renata Maria, APROVO o relatdrio de execugdo das atividades referente ao Plano de
Trabalho do CEDIN Joana Mattar de Oliveira do més de SETEMBRO de 2022. As atividades

descritas evidenciam as ac¢des para o alcance das metas previstas no Plano de Trabalho

[o 3%

Matricula: 405107/2
Orientadora de Engino

para esse periodo.

Renata Maria de Souza

Orientadora de Ensino/ Gestora de Parceria
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PREFEITURA DE SAO JOSE DOS CAMPOS

ANEXOS DE IMAGENS
Periodo de 01/09/2022 a 30/09/2022

Projeto: VAPI- CEDIN Joana Mattar de Oliveira - TC n°® 03/2022

Reuniao com as diretoras da VAPI.
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Reuniao no CEDEMP
Conferéncia e retificagcio do censo escolar 2022.
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Reuniao de diretoras e secretarios para portaria matricula 2023




Formacgao da cozinha.
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Material disponibilizado para equipe da cozinha
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1. OBJETIVO

E&emmmﬂmmmamm ciar a importhncis de praticas higifrioo-sandanas
siecimentos  que manipulam  almerdos, bem  como  onscienlizar  os

mem&mmwmmwummém

em mérito de legiiacio sanitdria vigenie de almmen bos.

de ahmenios dos funciondrios da WVita de Assisléncia e Proiecio aos Individuos ~ VAP, de

1.1 O QUE SAD BOAS PRATICAS?

Sdo priaticas de higisne que devem ser obedacida pelos manipuladores desde 3 sscolba
= pompra dos procdos 8 serem uliliZados mo presaro do alimento slé seu destiro ol
Tendo como objefivo evilsr & ocorrdnoa de deencas provocadas pelo consumo de
alimenios conaminados.

2. O OUE E CONTAMINACAD DOS ALIMENTOS

E o comaba do almentn coen quak]UsT Mg ORgANEmo ou
substincia que prejudique @ quabdade sanitaria do
simenis, potenda cavssr Doengas de Origem Almentar
(DO '
As cortaminacties podem ser classificadas em:

# Fisica: Cabels. Parafuso, Pedra no fedfda;

» Cuifrmica: Agroldeicn, Produtos de impesa, oonservanies ou algusn oomposbo
il peedsnbe fo AR U POt BIOOATANS= oM HiosssT:

» Biokgica: Vius, Bacléria, Fungos, Profozoirios, eic.
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3. MANIPULADOR, DE ALIMENTOS

Emmm&hvmmmmmmuﬂmmm&m,n
controls de saide, bons hdbilos higénicos & pessoais, assim como, Fenarnentos = boas
prilicas 08 Eabiicaclo & il slic: indisprrrsiue

3.1, CONTROLE DE SAUDE DOS FUNCIONARIOS

o dewe ser portador de doengas infecciosas ou parasilanss.

3.2, HIGIENE PESBOAL

Habilos que fazem parle do colidiana do manpulador de aimenios:
»  Esieis sampre impo. Tome bisnbo doansimesnbe:
- Um%ma%m@mm@mﬂummub@m:
= O unidfonme deve ser usado soments na drea de preparn dos Alimentos;
* Retre beincos, pulseirss, andis, alancgas, colores, reldgio. Conservar as unhas
cutias serm eamalbe oo bass.

3.3 LAVAGEM DAS MACS

#s mitos podem faciiments transportar microrganismos pars os slmentos, = o dnico jeto
de enitar problemas & manker as unhas sempee curtas & v &5 milos com beguénca,
com agua & sabdo, piocipainmes e

w Cheer a0 bocal de Irabsiho;

= lniciar ou thocar de atividade:,

= Llilizar saritdcio;

= Alender o telefors = de b 3 poria;

w Tossi, esginrar ou a%soar © nare:

# Femnoisr o lixo e outros residuos;

= Manipute alimentos ndo higienizados ou crus,
= Toda mlesrugcio de servico.

Professora do Infantil | fez uma atividade desafiando os alunos a passarem por
uma teia de elastico
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Professora do Bercario Il trabalhando textura e experimentag¢ao com as crian
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Criangas do Pré Il realizando o registro da pedagogia do sonho.
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Criancas lendo e escolhendo o livro que querem levar para a casa no projeto:
“LER FAZ BEM”
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Mural das salas, onde cada turma realizou o registro da rotina.
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